
Locanda dei Pontieri
Ostello del Po Guastalla

GNOCCO FRITTO E SALUMI MISTI (contiene 1, 7) 

PRЀDA CÒTA (contiene 1,7)
Polenta (farina dell’az. Agr. BIOFAN di Gualtieri) 
guarnita con crema di taleggio, funghi porcini e 
petto d’anatra affumicato 

COPPA COTTA (contiene 7, 10, 12)
con cipolline borettane in agrodolce e mostarda

TAGLIERE DI FORMAGGI (contiene 7, 10)
con miele e mostarda di mele o pere

14.-

10.-

12.-

12.-

13.-

12.-

22.-

CHILI MESSICANO (contiene 1, 7)  
Carne di manzo con fagioli neri, tortillas
e patata con panna acida

HUMMUS DI CECI E SAMOSA (contiene 1, 11)
Crema di ceci mediorientale con fagottini alla 
curcuma ripieni di patate e spezie indiane

“BIXIO” RENDANG
Spezzatino di manzo all’indonesiana con riso 
basmati

GADO GADO (contiene 5)
Verdure di stagione cotte al vapore guarnite 
con salsa indonesiana a base di arachidi
e latte di cocco

16.-

13.-

18.-

8.-

CAPLET IN BRODO (contiene 1, 3, 7, 9)

TORTELLI VERDI (contiene 1, 3, 7)
Pasta all’uovo ripiena di spinaci e ricotta 
fresca, guarniti con burro e salvia

TORTELLI DI ZUCCA (contiene 1,3,7,10)
con soffritto

PAPPARDELLE CON RAGU DI MANZO 
(contiene 1,3,9)

TAGLIATELLE VEGETARIANE (contiene 1,3,7,8) 
WINTER EDITION Tagliatelle all’uovo con 
dadolata di zucca, carote e funghi con crema 
di cavolo viola pesto di rucola e ricotta salata

14.-

13.-

13.-

12.-

12.-

V E G A N

TAGLIATA DI MANZO* (contiene 12)
salsa chimichurri e patate arrosto 

BATTUTA DI MANZO* (contiene 10, 12)
Condita con capperi, sale maldon e olio
extra vergine di oliva e i suoi condimenti
a parte (cipolla rossa tritata, senape, acciughe
del Cantabrico)

GUANCIALINI DI MAIALE IN UMIDO
con purè di patate

20.-

15.-

16.-

*Carni da allevamento sostenibile 
della Macelleria Zani di Canneto sull’Oglio

CAPPELLACCI DEI PONTIERI (contiene 1, 3, 7)
Pasta all’uovo ripiena di patate, lardo
e rosmarino con crema di parmigiano reggiano 
24 mesi

GNOCCHI DI PATATE (contiene 1, 5, 7, 8, 11)
Ripieni di formadi frant (formaggio friulano) e 
guarniti con burro alla lavanda,
nocciole e pere

RISOTTO (contiene 7)
con fontina valdostana, cavolfiore viola
e lardo aromatizzato (min. 2 porz.)

(contiene 7,9)

Ristorante Buon appetito!

MENÙ TRADIZIONALE
IL MEGLIO DELLA CUCINA ITALIANA

VIAGGIO TRA I SAPORI
MENÙ DAL MONDO

Contorni
del giorno

ANTIPASTI PRIMI

4/6.-

LISTA DEGLI ALLERGENI

SECONDI

Coperto 2.5 a persona5/6.-

Dolci
del giorno

2.5

Acqua 0,75 cl

1 Cereali e derivati
    (glutine)
2 Crostacei
3 Uova
4 Pesce

5 Arachidi
6 Soia
7 Latte
8 Frutta a guscio
9 Sedano

10 Senape
11 Sesamo
12 Anidride solforosa e solfiti
13 Lupini
14 Molluschi

Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di 
consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima 
dell’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina, non si possono 
escludere contaminazioni crociate. 

Prodotti surgelati –alcuni piatti sono preparati con materia prima 
congelata o surgelata all’origine.


